ATENCION Y
SERVICIO AL
CLIENTE.

ACILITAR EL SERVICIO A
LOS CLIENTES DE
ACUERDO CON LAS
POLITICAS DE LA
(ORGANIZACION.

del area de de empresas, mercadeo, economista,
laboral: con

de seis meses en procesos relacionados con marketing,
senicio al cliente, gestion de personal

MANEJO BASICO

APLICAR TECNOLOGIAS DE

Requisitos académicos: ingeniero de sistemas (opcion 1) tecn6logo en sistemas (0pcion 2) experiencia
laboral: ¢estar certificado en las unidades de competencia para docentes cadministrar las actividades de

LA INFORMACION

cejecutar la del
aprenﬂlza‘e corentar Ios procesos eaucanws con base en los planes cunceJ’lades gplanear procesos
trati

2 EN CUENTAL, emanejo de los procesos admi ivos inherentes a la
orATIOAS | |NECESIDADES DE LA funcion uacenre u:anacldad para interpretar, yproponer enia solucion de
UNIDAD ADMINISTRATIVA | ¢manejo de fuentes d atv:eder, transferir yusar la i
e textos, hoja yuso del correo
I gestion, el yia aneacin 16 e
ORIENTAR PRACTICAS
FORTALECIMIENT [EDUCATIVAS EN LOS
O PEDAGOGICO |NINOS Y NINAS HASTALOS licenciado en il yio en educacion
4 |COMUNITARIO EN |6 ANOS, DE ACUERDO CON
LA PRIVERA |Gt PLAN DE ATENGION preescolar experiencia Iaboral dos anos G6 sxperioncia en educacion e primera nfancia
INFANCIA  [INTEGRAL PARALA
PRIMERA INFANCIA.
Cortar cabello segan lineas |"Requisitos academicos: TECNICO EN PELUQUERIA O TECNICO EN BELLEZA INTEGRAL. Experiencia
5| PELUQUERIA |de disefio y procedimiento [Laboral:MINIMO 24 MESES DE VINCULACION LABORAL CON EL AREA DE SU PROFESIONMINIMO 6 MESES
técnico DE EXPERIENCIA DOCENTE"
ELABORAR ALIMENTOS DE
PANIFICACION DE
6 E‘-{;‘;i’:ﬁ‘éf“ ACUERDO CON EL o tecndlogo en de productos de
ARTESANALES |PROGRAMADE laboral: 1 afio en experiencia certificada en la produccion de productos de panaderia
PRODUCCION Y
NORMATIVA VIGENTE
"Requistios académicos: alterativa 1: &rea de conocimiento ingenleria nicleo basico de conocimiento
industial, tiulo industria, ingeniero en logistica. Atemativa el
. . acleo basico de
INTEGRACION - |Planear la integracion de 1as |4 ¢ ico, administrador de empresa. Adicional formacion amﬂémlca en logistica ntegrai furmac.an académica
7| LOSISTICADE |cadenas de suministro en pedagégica relacionada con procesos formativos formacion
CADENAS DE  [segun mejores practicas y
SUMNISTRO | menelos de gastion relacionada con procesos formaiivos en ambientes virtuales ava experiencia laboral: Ininimo 15 anos de
en area de la 2) afio de formacion en
© médulos con logistica de logistica de logistica
ylo magister en logistica”
HIGIENE PARA_|MANIPULAR ALINENTOS DE |'Requisitos académicos: ingeniero de alimentos o saniario experiencia laboral: minimo 12 meses de
8 | MANIPULADORES [ACUERDO CON experiencia en el manejo de servicios de de meses de
DE ALIMENTOS |NORMATIVIDAD VIGENTE.  |experiencia docente"
CoMPORTAMIENT|FOMentar cultura “Requisitos academicos: PROFESIONAL TITULADO EN CIENCIAS ECONOMICAS, ADMINISTRATIVAS,
1 p lemprendedora segin FINANCIERAS, DE MERCADEO E INGENIERIAS. Experiencia Laboral:VEINTICUATRO (24) MESES DE
EMPRENDEDOR 1A RELACIONADA DISTRIBUIDA ASE.DOCE (12) MESES DE EXPERIENCIA RELACIONADA CON EL
personales EJERCICIO DE LA ACTIVIDAD EMPRENDEDORA Y DOCE (12) MESES EN DOCENCIA™
PREPARAR Y PRESENTAR
ICO DE LA INFORMACION
11| CONTABILIDAD |CONTABLE Y FINANCIERA tecndlogo en analisis de costos y presupuestos contador pablico titulado experiencia
COSTOSY  [SEGUN NORMAS LEGALES [laboral: 1 afio en el area
PRESUPUESTOS |Y POLITICAS
(ORGANIZACIONALES
ELABORACION
DEARTICULOS |ADAPTAR PROCESO en técnicas de artes plasticas yafines experiencia laboral:
DECORATIVOS Y [PRODUCTIVO ARTESANAL,
12| L TARIOS CON |SEGUN ORDEN DE cminimo 24 meses de vinculacion laboral en el drea de su profesion (un tiempo genérico para todos los
MATERIALES | PRODUCGION. perfiles requeridos) y 36 meses para el técnico™
RECICLABLES
CREAR F Y . y N !
TENDENCIAS EN Requisitos académicos: titulo en cuidado estético de manos y pies. Experiencia laboral: tener experiencia
DISEROS SOBRE LAS p
13| PECORACION |2 e EALES minima de 24 meses en el area de cuidado estético de manos y pies, basado en el desarrollo de
PARAMANICURA | ZHIERS O e iGAs DE |comPpetencias laboralesexperiencia en estructura de ufas, tips, moldeexperiencia en el manejo de técnicas en
YPEDICURA | CoRATIVA. |acrilico ygel
PREPARAR ALIMENTOS DE
ACUERDO ALA SOLICITUD
14| COCINABASICA |DEL CLIENTE. (EQUIVALE A técnico en cocina, tecn6logo en cocina, tecnélogo en gastronomia,
NIVEL 1

LANORMANTS USNA 001
DEL MINCOMERCIO,
INDUSTRIA Y TURISMO)

en cocina laboral: docencia en el area de 1 a 10 afios de experiencia

8-9302-1520

8-9302-455 Instructor: Prestar
Senv

Personales Caracter

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$42.750.000

Profesional Integral, En FORMACION
REGULAR TITULADA Y
COMPLEMENTARIAPara el Programa
Formacion PELUQUERIA.

4/07/2023

16/12/2023

$3.800.000

$20.646.667

$20.646.667

8-9302-446 Instructor: Prestar

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

OPERACIONES LOGISTICAS

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

8-9302-439 Instructor: Prestar

Profesional Integral, En FORMACION
REGULAR TITULADA Y
COMPLEMENTARIAPara el Programa
Formacion MANIPULACION HIGIENICA|
DE ALIMENTOS.

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

rofesional Integral, En FORMACION
REGULAR TITULADA Y
COMPLEMENTARIAPara el Programa
acion Institucional de Pedagogia -|
Emprendimiento

171072023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

COMPLEMENTARIAPara el Programa
Formacién CONTABILIZACION DE
OPERACIONES COMERCIALES Y
FINANCIERAS

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

REGULAR TITULADAY
COMPLEMENTARIAPara el Programa
Formacién MUNECAS DE TRAPO

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$28.500.000

8-9302-479 Instructor: Prestar
Senvicios Personales Carécter
Temporal Para La Formacion
Profesional Integral, En FORMACION
REGULAR TITULADA Y

ESTETICAINTEGRAL.

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000

s 9302-453 Instructor: Prestar
rsonales Carécter

Tempural Para La Formacion
Profesional Integral, En FORMACION
REGULAR TITULADA Y

COMPLEMENTARIAPara el Programa
n COCINA BASICANIVEL 1

17/07/2023

16/12/2023

$2.850.000

$14.250.000

$14.250.000




